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８月
がつ

１７日
にち

（木
もく

）はふるさと食材
しょくざい

の日
ひ

「カットコ―ン」です！ 

 動画
ど う が

でも紹介
しょうかい

して 

います。QRコードを 

読
よ

み取
と

ってみてね！ 

中富良野町
なかふらのちょう

にある田井
た い

農園
のうえん

さんで 収 穫
しゅうかく

されたとうもろこしをカットして 提 供
ていきょう

します。とっても

甘くて
あま

ジューシーなとうもろこしをこの機会
きかい

にぜひ楽
たの

しんでください♪ 

今回
こんかい

提供
ていきょう

していただくとうもろこしの品種
ひんしゅ

「おおもの」はその名
な

の通り
とお

大きく
おお

、ごろんとした実
み

なのが 

特徴
とくちょう

です。一般的
いっぱんてき

なとうもろこしの糖度
と う ど

は約
やく

16度
ど

と言
い

われていますが、「おおもの」はなんと糖度
と う ど

20度
ど

にも 

なります！これは北海道
ほっかいどう

ならではの昼
ひる

と夜
よる

の寒暖差
かんだんさ

のおかげです。また、大
おお

きなものでは 500グラムになる 

ものもあるそうですよ。さすが、おおものですね！毎日
まいにち

雑草
ざっそう

を抜
ぬ

き、成長
せいちょう

に合
あ

わせて肥料
ひりょう

をあげています。 

そんな手間
て ま

ひまがかかったとうもろこし「おおもの」、生産者
せいさんしゃ

さんに感謝
かんしゃ

していただきましょう。 

 
とうもろこしの成長

せいちょう

の様子
よ う す

 

 
このひげ一本

ぽん

一本
ぽん

が 

とうもろこしの実
み

になります。 

 カラスに食
た

べられて 

しまうことも・・・。 

 少
すこ

し大
おお

きくなりました。 

これがヤングコ―ンです！ 
 とても大

おお

きくなりました！ 

中身
な か み

は給 食
きゅうしょく

までのお楽
たの

しみに☆ 


