
富良野の味を、あなたの日常に。
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〈参加方法〉

富良野の味を、あなたの日常に、身近に感じてほしい。

ここ富良野では、地元産の価値ある食材を日常の一部として提供することに力を入れています。

あなたがよく訪れるカフェやレストラン、お菓子屋さんで、富良野の豊かな大地が育んだ食材を使った

料理やスイーツを楽しんでいただきたいのです。

私たちは、富良野の新鮮な食材を使った料理やお菓子で、地元の味わいを提供します。

それはただの食事ではなく、富良野の恵み、人の温かさを感じる逸品となるでしょう。

1,
イベント開催期間中に、対象の店舗に行
き、飲食、または商品を購入する。
※このチラシに掲載以外の商品も対象

2,
店舗にある「めぐりめぐるふらの」のPOP
に記載のQRコードを読み込む。

3,

4,
2/1THU 2/29 THU
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第２弾 開催決定！

参加店舗詳細はこちら→

インスタグラムに投稿でWチャンス！

購入した商品の写真を撮り、

「#めぐりめぐるふらの」を付けてインスタ

グラムに投稿すると、抽選で 5,000円分

の特産品詰め合わせが当たる！

抽選開始、アタリが出れば 1,000円また
は500円相当のふらの市内共通商品券
がもらえる！

さらに！



新谷の技術と長い年月を経て生み出された、ど
こか懐かしいお菓子。大西養鶏場の卵とふらの
牛乳を使用、職人が一つひとつ丁寧に焼き上げ
ました。しっとりふんわり、バターが濃厚な味
わいです。「Made in Furano」認定。

ふらのバターカステラ

0167-22-2042
菓子司新谷SHOP

Google map

富良野産小麦の「春よ恋」を石臼で挽き、全粒
粉で製麺をしています。つなぎには地卵さくら
卵を使用しています。自称、日本一小麦の味が
する麺と言っています。

石臼挽き中華そば

0167-23-1965
富川製麺所SHOP

Google map

イカ墨とワインチェダーチーズの入った、真っ黒
なフランクフルトソーセージです。焼くとさらに
香ばしさが UPします。

ブラックフラノ

0167-39-1810
くんえん工房 YamadoriSHOP

Google map

自家農園のきたあかりと富良野産小麦で作る
ニョッキにほうれん草のピューレを練り込みまし
た。トマトソースとモッツァレッラチーズ、緑色
のイタリアンカラーとなっています。

ほうれん草を練り込んだきたあかりのニョッキ
トマトソースとモッツァレラチーズ

0167-56-7690
RincontroSHOP

Google map

藤井牧場さんの牛乳100％で作ったパン生地
に、北海道産のバターとあんこをサンドしたパ
ンです。

ふらのあんバター

0167-23-4505
Boulangerie Lafi SHOP

Google map

富良野産さくらたまごを使用。その卵白の力だ
けでふくらんだ、ふんわりしっとりとしたシフォ
ンケーキです。上富良野産小麦粉きたほなみ、
富良野産・北海道産の野菜を生地に使用し、
すべて手作業で焼き上げています。

北の大地のハートフルシフォン

0167-22-2075
いつか富良野へSHOP

Google map

上富良野ポークのロース肉を厚切りのカツにし、
自家製ソースと地元製パン所の食パンと合わせ
た食べごたえのあるカツサンドです。豚肉の甘
み旨みを楽しめる商品です。

厚切り豚ロースカツサンド

0167-56-7412
CAFÉ petit petit furanoSHOP

Google map

地元野菜をふんだんに使った看板メニューのご
当地グルメ「富良野オムカレー」を提供。果樹・
野菜の栽培は農薬・化学肥料を使わずに育て、
料理の調味料には添加物の少ないものを選ん
で使用しています。

富良野オムカレー

090-6876-8118
ちいさなログカフェふらわSHOP

Google map

新谷の技術と長い年月を経て生み出された、ど
こか懐かしいお菓子。大西養鶏場の卵とふらの
牛乳を使用、職人が一つひとつ丁寧に焼き上げ
ました。しっとりふんわり、バターが濃厚な味
わいです。「Made in Furano」認定。

ふらのバターカステラ

SHOP

自家農園のきたあかりと富良野産小麦で作る
ニョッキにほうれん草のピューレを練り込みまし
た。トマトソースとモッツァレッラチーズ、緑色

ほうれん草を練り込んだきたあかりのニョッキ

Google map

藤井牧場さんの牛乳100％で作ったパン生地
に、北海道産のバターとあんこをサンドしたパ

Google map

富良野産小麦の「春よ恋」を石臼で挽き、全粒
粉で製麺をしています。つなぎには地卵さくら
卵を使用しています。自称、日本一小麦の味が
する麺と言っています。

石臼挽き中華そば

SHOP

新谷の技術と長い年月を経て生み出された、ど
こか懐かしいお菓子。大西養鶏場の卵とふらの
牛乳を使用、職人が一つひとつ丁寧に焼き上げ
ました。しっとりふんわり、バターが濃厚な味

藤井牧場さんの牛乳100％で作ったパン生地
に、北海道産のバターとあんこをサンドしたパ
ンです。

ふらのあんバター

SHOP

富良野産小麦の「春よ恋」を石臼で挽き、全粒
粉で製麺をしています。つなぎには地卵さくら
卵を使用しています。自称、日本一小麦の味が

地元野菜をふんだんに使った看板メニューのご
当地グルメ「富良野オムカレー」を提供。果樹・
野菜の栽培は農薬・化学肥料を使わずに育て、
料理の調味料には添加物の少ないものを選ん
で使用しています。

富良野オムカレー

SHOP

イカ墨とワインチェダーチーズの入った、真っ黒
なフランクフルトソーセージです。焼くとさらに

くんえん工房 Yamadori
Google map

富良野産さくらたまごを使用。その卵白の力だ
けでふくらんだ、ふんわりしっとりとしたシフォ
ンケーキです。上富良野産小麦粉きたほなみ、
富良野産・北海道産の野菜を生地に使用し、
すべて手作業で焼き上げています。

北の大地のハートフルシフォン

SHOP

地元野菜をふんだんに使った看板メニューのご
当地グルメ「富良野オムカレー」を提供。果樹・
野菜の栽培は農薬・化学肥料を使わずに育て、
料理の調味料には添加物の少ないものを選ん

ちいさなログカフェふらわ

上富良野ポークのロース肉を厚切りのカツにし、
自家製ソースと地元製パン所の食パンと合わせ
た食べごたえのあるカツサンドです。豚肉の甘
み旨みを楽しめる商品です。

厚切り豚ロースカツサンド

SHOP

富良野産さくらたまごを使用。その卵白の力だ
けでふくらんだ、ふんわりしっとりとしたシフォ
ンケーキです。上富良野産小麦粉きたほなみ、
富良野産・北海道産の野菜を生地に使用し、

北の大地のハートフルシフォン

上富良野ポークのロース肉を厚切りのカツにし、
自家製ソースと地元製パン所の食パンと合わせ
た食べごたえのあるカツサンドです。豚肉の甘

厚切り豚ロースカツサンド

CAFÉ petit petit furano
Google map

メイドインフラノHP InstagramYouTube主催：富良野市経済部商工観光課

電話：0167-39-2312

住所：〒076-0031  富良野市本町 2 番 27 号コンシェルジュフラノ２F
〈お問い合わせはコチラ〉

それぞれの場所で、富良野の大地が育んだ食材の豊かな味わいに触れ、

地域の文化と繋がりを日常的に感じていただく。そんな毎日が、富良野

の真髄を伝え、皆さん一人ひとりの生活に富良野の色を加えていきます。

富良野の味を、あなたの日常に。 開催期間

2/1THU 2/29 THU

2024

〈参加店舗一覧〉

各店舗のおすすめ商品を紹介！キャンペーンはこのチラシに掲載以外の商品も対象です。

めぐり めぐる ふらの

第２弾 開催決定！


