
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

給食だより   2020 8月 号外 富良野学校給食センター 

8月
がつ

27日
にち

（木
もく

）は・・・ふるさと食
しょく

材
ざい

の日
ひ

「カットすいか」！！ 

この日
ひ

は、富良野市
ふ ら の し

山部
やまべ

地区
ち く

にある天間
てんま

農産
のうさん

本舗
ほんぽ

さんでとれたすいかを使
つか

わせていただきます。 給 食
きゅうしょく

センターで、 

総
そう

重 量
じゅうりょう

500 キロ以上
いじょう

のすいかをすべて手
て

作
さ

業
ぎょう

でカットして提 供
ていきょう

しますよ。ぜひたくさん食
た

べてください！ 

◀給 食
きゅうしょく

では、露地
ろ じ

で

育
そだ

てられたマイティ

21 という品種
ひんしゅ

のす

いかを使
つか

います。 

甘
あま

味
み

とシャリっとし

た食感
しょっかん

が特徴
とくちょう

♪ 

▶収
しゅう

穫
かく

後
ご

は、すいか

の中
なか

に空洞
くうどう

がないか、

形
かたち

を見
み

たり、叩
たた

いた

音
おと

を聞
き

いたりするこ

とで 1個
こ

ずつ確
たし

かめ

ます。 

みなさんへひとこと 

 

すいかは夏
なつ

バテ予
よ

防
ぼう

や

水分
すいぶん

補給
ほきゅう

になる食
た

べ物
もの

なので、今
いま

の季
き

節
せつ

に 

たくさん食
た

べてほしい

と思
おも

います！ 

▲天
てん

間
ま

農
のう

産
さん

本
ほん

舗
ぽ

さんの「まじめに、楽
たの

しく、うまいもの」

という経営
けいえい

理念
り ね ん

は、将来
しょうらい

を担
にな

うみなさんの世
せ

代
だい

へ向
む

け

て、農
のう

家
か

の仕
し

事
ごと

の魅
み

力
りょく

が伝
つた

わるよう考
かんが

えられました。 

 


