
チョコカップケーキ

□　材料 約  １２個分

ケーキミックス ３００g

※ バター
　　（無塩） １２０g
砂糖 ６０g
卵 大２個
牛乳 １００cc

チョコチップ ４０g

□　作り方

【１】　　オーブンを１８０度に温めておく。ホットケーキミックスと砂糖を混ぜておく。

【２】　　ボールに【１】を入れ※を加え良く混ぜる。

【３】　　チョコチップを加え混ぜ、カップに半分位まで入れる。

【４】　　温めていたオーブンで、２０～２５分焼く。

ホットケーキミックスで簡単できます。

焼きあがって、すぐ食べるよりも、一晩おくとしっとりとして

美味しくなります。

バター・卵はあらかじめ室温に戻しておくのがポイントです。


