
今
こん

年
ねん

度
ど

２回
かい

目
め

のふるさと食材
しょくざい

は、藤井
ふ じ い

牧場
ぼくじょう

のさけるチーズです。実際
じっさい

にチーズをつくっているところへ 

おじゃまして、みなさんにお届
とど

けするチーズがどのようにつくられているか見
み

てきました！乳
ちち

を搾
しぼ

ってから、 

チーズが完成
かんせい

するまでたくさんの人たちが関
かか

わって下
くだ

さっています。チーズはひとつひとつ手
て

作
づく

りです。 

ぜひ、味
あじ

わって食
た

べてください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

給食だより   2021 6 月 号外 富良野学校給食センター 

6月
が つ

3日
か

（木）は ふるさと食材
しょくざい

の日
ひ

「藤井
ふ じ い

牧場
ぼくじょう

のさけるチーズ」です！ 

」 

すごくのびます！ 

 

ふむふむ！ 

 

成形
せいけい

する 

 

サイコロ状
じょう

に切
き

る 

 

撹拌
かくはん

しながら温
あたた

めたら 

90分間
ぷんかん

静置
せ い ち

する 
ホエーを抜

ぬ

いて 

まとまりをつくる 

 START！ 

 GOAL！ 
藤井
ふ じ い

雄
ゆう

一郎
いちろう

さんからのメッセージ 

このチーズのもとになっている牛 乳
ぎゅうにゅう

は、みなさんと

同
おな

じ、富良野
ふ ら の

生
う

まれ、富
ふ

良
ら

野
の

育
そだ

ちの牛
うし

からつくられて

います。富良野
ふ ら の

のおいしい水
みず

と空気
く う き

をすって健康
けんこう

に 

育
そだ

った牛
うし

たちからの恵
めぐ

みを存分
ぞんぶん

に 体
からだ

に取
と

り入
い

れて、 

コロナに負
ま

けない体
からだ

作
づく

りをしてください！ 

 

チーズをつくって 

くださった 

藤井
ふ じ い

裕子
ひ ろ こ

さん（左
ひだり

）と 

藤井
ふ じ い

あゆ美
み

さん（右
みぎ

） 

 

モ～ 

 

 ホエ～ 

 

 

チーズができる 

までの工程
こうてい

を 

みてみよう！ 

 

 

 

塩
しお

漬
づ

けして 

乾燥
かんそう

させる 

 

完
成

か
ん
せ
い

！ 

 


