
パウンドケーキ

□　材料 18㎝型
　　約2台分

卵 ２個
無塩バター ７０ｇ
牛乳 ７０ｇ
砂糖 ７０ｇ

ホットケーキ
　　ミックス ２００ｇ

□　作り方

【１】　　オーブンは１７０度に予熱しておく。

【２】　　卵・バター・牛乳は室温にもどしておく。

【３】　　全ての材料を混ぜ合わせて、良く混ぜる。

【４】　　型に生地を流し入れます。

【５】　　１７０度のオーブンで２５～３０分位焼きます。

ホットケーキミックスを使って簡単にパウンドケーキが出来ました。

焼き加減は、オーブンにより多少異なりますので、様子を見ながら

加減して下さい。

一晩冷蔵庫に入れておくと、しっとりして美味しいです。。


